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德麦机械电烤箱使用说明书

亲爱的顾客朋友：

    首先，感谢您选择了德麦机械产品—电烤箱，您明智的选择是我

们不断追求进步的动力和创新的源泉。德麦产品永远为烘焙业的发展

尽心尽力。

    为了使您更好的使用和维护该产品，我们建议您在安装使用前，

请仔细阅读《使用说明书》，并请妥善保存，以便随时查阅。

    另外，由于产品设计的不断改进和技术的更新，某些结构可能与

本说明书不完全一致，恕不另行通知。请谅解！

    友情提醒：请务必要注意安全操作事项和遵守安全操作规范。

再次感谢您使用德麦机械的产品。
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一、安装方式：

    本机器一般为组装好交机,现场安装步骤如下:

 

 1. 将电烤炉安放在室内干燥, 通风的地方。

 2. 烤炉应定位于平整 、 宽敞地方为宜 。 当地面不平时 ， 可利用水平测量仪进

    行测量水平, 测量时将水平测量仪放置于炉内平台上, 若不水平, 则调整脚架上

    的调整螺丝，调整至恰当的位置。

 3. 面对烤炉 ， 炉右侧 （ 有电器维修门侧 ）于 与墙边的距离不应小30cm，炉后

    与墙边的距离不应小于10cm。 

 4. 请务必按照铭牌的指示, 正确接电。

 5. 打开电源开关 ， 逐个检查控制面板上的每个装置 ， 包括照明开关 、 电源开

    关 、 自动调温装置 、计时器、计时器开关、蒸气按钮和拉杆等。

 6. 调节完毕后，关闭电源。

二、电源供应：

     此机器使用电源方式请参照电力铭牌所示, 若为三相电源请按照下（图 1 、图

3 ）方式接电 ，地线请一定要妥善接好( 接于炉内) ，以防止不必要的损坏，

当有两台或两台以上的设备时，请一定要接等电位线。当线路正确接好后，请

打开总开关，炉内为铁板平台时，可将温度设定于 200℃。

    （炉内为石板平台时，要注意初次工作设定温度为 50 ℃ ，设定好相应的时

间，一般应不低于 1小时，当时间到后，报警器响起，再次重新设定温度，依

次类推， 并以 50 ℃ → 100 ℃ → 150 ℃ → 200 ℃的温度递增）。

 注意：电源软线有特殊要求，电源线为耐油柔性护套电缆线GB/T5013.1的57号

线，如需跟换，需要相同型号及规格的电源线300/500V,并由专业人员操作，电源线

的长度不允许超过2.5m；外接电源线≥4mm2。

 如果电源软线损坏，为了避免危险，必须由制造商、其维修部或类似部门的专

业人员更换。

图 1
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三、水源供应：

    如图 2 所示烤炉有蒸气发生器 .( 根据客户需要是否安装) 

     安装水外管时，进水口为1/2″内旋式螺纹接口，请用相应规格的外管接水，

 并尽量安装在机台上方,接近机台右角落50cm处，比炉高30cm处便于安装进水，接

 水管径为1/4″，用来测量水量。水电磁阀允许的压力范围为1-7kg/cm2。球阀2向

 下旋转，接通水流，接通之前请先确认水压是否在此范围；蒸气组下方有排水管装

 置，用一量杯放在下面接残留的水，可用来测量蒸气量（将球阀1向下旋转，将残

 留的水排出，再将球阀1转回，恢复原来关闭状态）。

图 2

内藏式蒸气组 背挂式蒸气组

四、拆层与拼装：

     若因为现场通道太小，无法整台进入，此机器也可拆层，但必须请专业工程人

员操作，如下（图3、图4、图5、图6、图7）所示，方法如下:

    （a）  先拆下电源线，即打开三层电器维修门，将L1、L2、L3、N电线的固定螺

丝拆下，将三层之间的控制电线，固定螺线拆松脱下，把电线先取下，检查层与层之

间的电线应全部脱离。

    （b）  取下烤炉四个角上连接层与层的连接钢片上的螺丝,将连层钢片及螺丝全

部取下。

    （c）  拆下各层，此炉子可拆成带盖的上层，中间层，下层。拆层到现场后，

在反过来之步骤，层层装回，把机组装好。

    （d）  搬运时注意保温棉不要掉落。

图 3
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图 4

图 5
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图 6

图 7

五、排气：

    烤炉应安放在炉房内干燥通风的地方，以便有充足的空气可以交换，请安装排气

罩或者风扇，建议排气装置和电炉的间距为４０ｃｍ。
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六、操作面板和其各组件的作用：

电源键开关键

上火实际温度

上火设定温度

下火实际温度

下火设定温度

 烘焙时间

照明开关键

上火开关键

下火开关键

上火温度设定键

下火温度
设定键

烘焙时间开关键

蒸汽功能
开关键 蒸汽计时键

图 8
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 1. 电源开关

    工作时，打开电源，指示灯亮表示灯亮，反之则关闭。

图 9

 2. 照明开关

    照明开关用来观察烤炉内的具体烘焙状况。

 3. 温控器

    温控器(每层上火与下火两个温控器各自独立工作,而不相互影响)

   “I/O”按钮用来开启或者关闭对温度的设置。

   “▲”表示调高预设温度;

   “▼”表示调低预设温度；

    当达到预先设置的温度时,电炉就会停止加热.电炉的允许最高温度是300℃。

图 10
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 4. 计时器

    计时器以分钟显示烘焙时间, 时间范围为0-99分钟，

   “▲”表示延长烘焙时间;

   “▼”表示缩短烘焙时间;

    通过对其设置来计算烘焙时间, 计时器倒计时间长度,直到0为止,当到达计数0

    时,蜂鸣器就会响铃提示烘焙时间已到。   

   

图 11 5. 蒸气按钮

    用时间计时器设定好喷蒸气的时间的秒数，等待蒸汽按钮指示灯亮时，按下蒸气

    按钮    ，打开水电磁阀，水流 入蒸气发生器变成蒸气进入炉内，烤炉温度达

    到180℃以上才可喷蒸气，蒸气计时器时间不可设定太长，一般2～3秒可，且每

    次喷完后间隔1～2分钟才可再喷一次，以免蒸发不完之水流入炉内。

图 12
 8. 排气拉杆

    在烘焙过程中或完成时,拉此排气拉杆打开排气门,可将蒸气排出。

七、操作方式：

    1   独立操作，要用一层只需开一层，每层操作方式一样。

     2   开电源主开关。

     3   设定上火温控器于所需要的温度后，上火开始升温。
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 6. 定时开机.

    开机状态，按键      3秒可打开{指示灯闪）/关闭（指示灯灭）定时开机功

    能。关闭面板电源，按键      3秒不要松开进入定时开机设置。

 7. 记忆组

    开机状态，按      键3秒（指示灯闪）进入记忆组设置（1-99组），选择记忆

    组并设置好相应烘焙参数，设置完毕按       键保存并退出。



4   设定下火温控器于所需要的温度后，下火开始升温。

5   于计时器上设定好所需烤焙时间。

6   等上火，下火均达到设定温度，显示器显示温度与设定温度相一致，此时可打开

    炉门，放入所需烘焙产品，关闭炉门，开始烘焙，同时按下计时器开关，设定所

    需时间，开始倒计时。 

7   计时器走完设定时间，铃声响起，先关计时器，停掉铃声，开照明灯观察产品情

    况，如烤焙完成，把产品取出。

8   在烤焙中或完成时，需要将炉内水气排出，可拉排气拉杆，打开炉内排气门，将

    蒸气排出．烤焙时要将排气拉杆推到底，关闭排气门。

9   如烤法式面包/欧式面包需要喷蒸气时，用时间计时器设定好喷蒸气的时间的秒

    数，按下蒸气按钮，水进入蒸气发生器变成蒸气喷入炉内，烤炉温度达到150℃

    以上才可喷蒸气，蒸气计时器时间不可设定太长，一般2～3秒就可，以免蒸发不

    完之水流入炉内。

八、注意事项：

1   每天用毕，请把总电源关掉，并经常检查电线是否损坏。

2   开启维修门之前，请确定主电源是否关闭，以保证安全。

3   炉顶上不可放置油类，水等液体。

4   当炉子在加热过程中，不可将炉门打开，以免影响产品烘焙效果，并避免灼伤。

5   检查水管是否有泄露现象，若有，停止使用直到修复后再使用。

6   标志“     ”，其说明标识那些相互连接后使设备或系统的各部分达到相同电

    位的端子，这并不一定是接地电位，如局部互连线。

7   标志“   ”，其说明危险电压引起的危险。

8   连接固定线路中应装设大开距（触点距离≥3mm）全极断开开关或装设过电压等

    级为Ⅲ的全极断开装置。

9  为避免有热断路器的误复位产生危险，烤炉不能通过外部开关装置供电，例如

    定时器或者连接到有通用部件定时进行通断的电路。

10  对于身体、感官或智力上有缺陷，或经验和知识有欠缺的人（包括儿童），此说

    明书不适用。

11 如果电磁灶的锅和本体是分离式的，那么说明书还需要说明：使用锅的尺寸

   （具体填写）、类型（具体填写）。

九、清洁与维护：

1　 使用后，通过拉排气拉杆实现对炉腔内气体的排放。

2　 炉内残余面团要取出，以免在炉内焦化粘住。

3   每天用毕，应擦拭炉门、炉面和清洁炉膛，以保持干净美观，但禁止用水冲洗，

    以免损坏电器零件。

4   每天检查烤炉操作面板和炉门等环节，使其保持良好的工作状态。

5   不得用喷射水流清洗。
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十、零件表：

固态继电器
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十一、性能参数：
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机 型 DM-623 DM-633T DM-643T DM-633 DM-643

烘焙室

（宽，深，高）

cm

90x72x21 102x80x24 130x84x24 130x72x21 90x130x21

外型尺寸

cm

132x105x165 149*117*175 177*119*175 172*105*165 132*163*165

总重量 600kg 650kg 860kg 690kg 950kg

电力规格 380V/50Hz/3

PH

380V/50Hz/3P

H

380V/50Hz/

3PH

380V/50Hz/3PH 380V/50Hz/3P

H

烤炉功率 16.5kW/22A 21kW/32A 27kW/40.5A 24kW/37A 37kW/41A

操作面板 触控面板 触控面板 触控面板 触控面板 触控面板

外板材质 正面不锈钢 正面不锈钢 正面不锈钢 正面不锈钢 正面不锈钢

开门方式 向下外拉式 向下外拉式 向下外拉式 向下外拉式 向下外拉式

烤盘摆放

40x60cm 40x60cm 40x60cm 40x60cm
40x60cm

可

选

项

蒸气

组

背挂式 内藏式/背挂

式

内藏式/背挂

式

内藏式/背挂式 内藏式/背挂

式

烤盘

平台

欧洲石板

国产石板

欧洲石板

国产石板

欧洲石板

国产石板

欧洲石板

国产石板

欧洲石板

国产石板

炉

门

不锈钢门/

玻璃门

不锈钢门/

玻璃门

不锈钢门/

玻璃门

不锈钢门/

玻璃门

不锈钢门

/玻璃门



十二、电路图：
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层炉可调功率电路图
（单层电路控制图）

废品处理

1、清洁用过的废品不可随意丢弃，需进行相应的分类处理；

2、报废的产品送至当地有相关资质的工业废物安全处处理。


